
Hersteller Information/Anleitung
Reinigung, Wartung der Mise en place®KochCenter

Gerätepflege

Die Funktionsteile müssen dem Pflegeintervall folgend gereinigt werden, können aber bei Bedarf öfter gereinigt werden.

Zwischen- & Grundreinigung

Tiegel
Achtung Verbrennungsgefahr! Bei einer direkten Reinigung nach dem Gebrauch kann sich das Reinigungswasser durch den
noch heißen Tiegelboden schnell erhitzen!
• Reinigen Sie den Tiegel nach jedem Garvorgang besonders in den Ecken und Kanten mit lauwarmem Wasser und einem

Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf ein fettlösendes Reinigungsmittel oder verdünnten Speiseessig.
• Zum Entfernen von Verkalkungen oder Verfärbungen („Regenbogenfarben“ nach dem Kochen) kochen Sie den Tiegel mit

verdünntem Speiseessig aus. Danach das Essigwasser ablassen und mit klarem Wasser gründlich nachspülen.

Tiegelventil
• Reinigen Sie das Tiegelventil, indem Sie den Ventildeckel bei geöffnetem Ventil abschrauben und die Öffnung gründlich

reinigen. Reinigen Sie außerdem den Ventildeckel und insbesondere die Dichtung. Die ringförmige Tiegelventildichtung ist am
Ventildeckel angebracht. Nach der Reinigung Ventildeckel wieder einschrauben.

Deckeldichtung
• Reinigen Sie die Deckeldichtung regelmäßig.
• Achten Sie besonders auf den unteren Dichtungsbereich (Rinne zwischen den Dichtlippen), in dem sich Wasser sammeln kann.
• Kontrollieren Sie die Deckeldichtung besonders vor dem Druckgaren auf Sauberkeit. Die Deckeldichtung ist in eine Führung am

Deckelrand gesteckt.

Automatische Wasserbefüllung
Wenn Sie die automatische Wasserbefüllung nicht täglich verwenden, können sich in der Wasserleitung Keime bilden.
• Reinigen Sie die automatische Wasserbefüllung morgens und abends mit Spülmittel und einem Schwamm.
• Spülen Sie die automatische Wasserbefüllung täglich 2x mit 3 Litern durch.



Hersteller Information/Anleitung
Reinigung, Wartung der Mise en place®KochCenter

Gerätepflege
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Grundreinigung

Gerätegehäuse
Spülen Sie die Außenflächen des KochCenters nur bei abgesenktem Tiegel ab. Reinigen Sie die Außenseite des Tiegels mit einem
weichen Schwamm und einem fettlösenden Reinigungsmittel.

Bedienfeld
Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen Tuch. Wenn das Gerät eingeschaltet ist, können Sie die Tastensperre über einen
langen Druck (3 Sec.) auf die Einstellungstaste aktivieren, respektive wieder deaktivieren.

Tastensperre inaktiv Tastensperre aktiv

Dampfstutzen
Entfernen Sie die Dampfstutzen im Deckel durch einfaches Abziehen und reinigen Sie diese mit Hilfe der Handbrause oder im
Geschirrspüler.

Handbrause
Spülen Sie die Handbrause täglich 2x für 10 Sekunden mit Wasser durch. Stellen Sie stets sicher, dass der Schlauch der Handbrause
sauber ist, bevor Sie ihn in das Gehäuse zurück gleiten lassen.
• Ziehen Sie den Schlauch der Handbrause komplett raus und halten Sie ihn fest.
• Reinigen Sie die Handbrause und den Schlauch mit einem weichen Schwamm.
• Um hartnäckige Verkalkungen zu entfernen, reinigen Sie die Handbrause und den Schlauch mit verdünntem Speiseessig.


